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Zutaten (fiir 4 Personen):

1 Kikok-Hahnchen
Kikok-Brathahnchen-Gewdlirzsalz
Ol

Fir die Beilage:
1 Aubergine

1 Zucchini

1 Zwiebel

1 rote, gelbe und
griine Paprikaschote
4 grol3e Tomaten

2 Knoblauchzehen
4 Chilischote

1 Rosmarinzweig
Salz und Pfeffer

Das Kikok-Hahnchen waschen und trocken tupfen, mit dem Kikok-
Brathahnchen-Gewilirzsalz einstreichen. Das Kikok-Brathdhnchen-
Gewiirzsalz dafiir in etwas Ol einriihren. Das Hihnchen bei 160° C
im Backofen ca. 1 2 Stunden garen. Nach dem Garen in 4 Teile
zerlegen und in eine Kasserolle legen.

Alles in grobe Wrfel schneiden und in einer Pfanne mit etwas Fett
anbraten. Mit Pfeffer und Salz wiirzen, dann die gesamte Menge
Uber die Hdhnchen geben und im Backofen 20 Minuten fertig garen.



