Das gauz becoudere
Maishéhuchen

Kikok-ttahuchen-Steak “Hawad”

Zutaten (fiir 4 Personen):

4 Kikok-Hahnchen-Steaks
(Schenkel ohne Knochen mit Haut)
Kikok-Brathahnchen-Gewiirzsalz

4 Scheiben Ananas

4 Scheiben Kochschinken

4 Scheiben Kase

Die Kikok-Hahnchen-Steaks mit dem Kikok-Brathahnchen-Gewtirz-
salz gut einreiben und von beiden Seiten ca. 6 Minuten anbraten.

Jedes gebratene Steak mit einer Ananasscheibe und einer Scheibe
Kochschinken belegen.

Zum Schluss jeweils 1 Scheibe Kase darauflegen und fiir 5-10 Minuten
bei 180° C in den Backofen.



