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Zutaten fiir 4 Personen:

4 halbe Kikok-Hahnchen Filets
12 Baconscheiben

BBQ-Rub nach Wahl
Ahornsirup

12 Schaschlikspiel3e
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Die Kikok-Hahnchen-Filets langs in drei gleichmaRBige Streifen schneiden.
Das Fleisch mit dem BBQ-Rub wiirzen. Eine Scheibe Bacon auf jeden
Hahnchenstreifen legen und wellenférmig auf einen Spiel schieben.

Die Spiefe in den indirekten Bereich des Grills bei ca. 180° C legen (Back-
ofen mit Umluft ca. 180° C). Nach 20 Minuten die Spie3e mit dem Ahorn-
sirup bepinseln.

Diesen Vorgang 10 Minuten spater wiederholen. Nach weiteren 10 Minuten
die Spiel3e vom Grill nehmen und servieren.



